HotelRoma

LISBOA

Couvert*

Pain
(2 variétés de pain + pain grillé (petit pain blanc, petit pain aux 5 céréales)

Suggestion de paté du chef
Huile d'olive avec fleur de sel

Beurre
Beurre salé et beurre a |'ail et aux herbes

Soupes et Entrées

Soupe julienne de légumes avec jambon croustillant. *

Velouté de poisson de notre cote avec crevettes, arome de menthe et aneth.

Petit feuilleté de pot-au-feu portugais avec salade verte. *
Vol-au-vent de gésiers mijotés a la portugaise sur purée de pois.

Tiborna de morue avec salade verte. *

Oeufs brouillés avec oignons caramélisés, jambon fumé et champignons shimeji.

Poissons

Sabre noir braisé accompagné de julienne de légumes, bisque de fruits de
mer et pommes de terre fondantes. *

Poulpe roti au four, accompagné de purée de patate douce, épinards
sautés, tomates cerises confites et vinaigrette miso.

Morue a basse température avec cro(ite de pain de mais sur oignon rouge
caramélisé et pommes de terre sautées. *

Risotto de morue avec un arébme de citron vert, menthe et asperges vertes
grillées.

Tataki de saumon braisé aux graines de sésame, légumes sautés au shoyu
et purée de pois chiches.

Si vous avez besoin d'informations sur les allergénes, veuillez consulter notre personnel avant de passer votre commande.
Aucun plat, produit alimentaire ou boisson, y compris le couvert, ne pourra étre facturé s'il n'a pas été demandé par le
client ou s'il n'a pas été consommeé. Les prix incluent la TVA au taux légal.
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LISBOA
Viandes
Joue de porc mijotée au vin rouge, accompagnée de migas de tomates 16,00 €
séchées avec coriandre et carottes baby grillées. *
Entrecéte grillée avec riz crémeux aux champignons et daikon. 20,00 €
Supréme de poulet avec galette de légumes, champignons shimeji et 15,00 €
sauce au vin de Madere. *
Filet de porc ibérique en sauce moutarde de Dijon, servi avec purée de 17,00 €
pomme et haricots verts sautés.
Cote de veau avec purée de pommes de terre au fromage d'Azeitao et 24,00 €
pousses sautées.
Végétariens & Salades
Salade de poitrine de poulet grillée avec céleri, pomme verte, sauce 13,00 €
yaourt et noix caramélisées. *
Spaghetti de courgette et carotte sautés avec tomates cerises et sauce 10,00 €
pesto. *
Chili de seitan avec riz basmati. * 12,00 €
Menu Enfant *jusqus 8 ans 15,00€

Creme de légumes
Nuggets de poulet ou batonnets de poisson avec frites et riz
Pudin de huevo o fruta de temporada

Boisson gazeuse ou eau minérale

Deserts

Plateau de fromages et 12.00 € Cheesecake au gingembre et 8,50 €
: ’ citron

charcuterie

Petit gateau au chocolat avec 6,00 € Flondant au lait sucré avec 6,00 €

boule de glace (chocolat, vanille, glace

fraise, café, pistach -

raise, café, pistache) Mousse au chocolat noir avec 5,50 €

Flan aux ceufs avec caramel * 6,00 € ;necl)iceaux d'Oreo et fleur de

Fruits frais coupés. * 6,00 €

Plats inclus en demi-pension : 1 soupe ou 1 entrée | 1 plat de poisson ou 1 plat de viande ou 1 plat végétarien | 1 dessert



