HotelRoma

LISBOA

Couvert*

Brot

(2 Brotsorten + getoastetes Brot (kleines WeiBbrot, kleines Fiinf-Korn-Brot)
Vorschlag des Kichenchefs: Pastete
Olivendl mit Fleur de Sel

Butter

Gesalzene Butter und Knoblauch-Krauter-Butter

Suppen und Vorspeisen

Juliennesuppe mit Gemdise und knusprigem Schinken *
Cremige Fischsuppe von unserer Kiste mit Garnelen, Minz- und Dill-Aroma
Kleines Blatterteiggeback mit portugiesischem Pot-au-feu und griinem Salat *

Blatterteigpastete mit geschmorten Méagen nach portugiesischer Art
auf Erbsenpliree.

Tiborna mit Kabeljau und griinem Salat *

Ruhrei mit karamellisierten Zwiebeln, gerduchertem Schinken und Shimeji-Pilzen

Fischgerichte

Geschmorte Schwarze Dorade mit Julienne-Gemlse, Meeresfriichte-Bisque
und zarten Kartoffeln *

Im Ofen gerdsteter Tintenfisch, serviert mit StiBkartoffelpliree, gebratenem
Spinat, confierten Kirschtomaten und Miso-Dressing

Kabeljau bei niedriger Temperatur mit Maisbrotkruste auf karamellisierten
roten Zwiebeln und gebratenen Kartoffeln *

Kabeljau-Risotto mit Limettenaroma, Minze und gegrilltem griinem Spargel

Braisierter Lachs-Tataki mit Sesam, gebratenem Gemdise in Shoyu und
Kichererbsenpliree

Falls Sie Informationen zu Allergenen bendtigen, wenden Sie sich bitte vor der Bestellung an unser Personal

Kein Gericht, Lebensmittelprodukt oder Getrank, einschlieBBlich des Bestecks, wird berechnet, wenn es nicht vom Kunden

bestellt oder konsumiert wurde. Die Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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Fleischgerichte

Geschmorte Schweinsbacke in Rotwein, serviert mit getrockneten 16,00 €
Tomaten-Migas, Koriander und gegrillten Babykarotten *

Gegrilltes Ribeye-Steak mit cremigem Reis und Champignons sowie 20,00 €
Daikon
Hahnchenbrust mit Gemdisekichlein, Shimeji-Pilzen und 15,00 €

Madeira-Weinsauce *

Iberisches Schweinefilet in Dijon-Senfsol3e, serviert mit Apfelptiree und 17,00 €
gebratenen griinen Bohnen

Kalbskotelett mit Kartoffelpiiree und Azeitdo-Kése sowie sautierten 24,00 €

Vegetarische Gerichte & Salate

Gegrilltes Hahnchenbrust-Salat mit Sellerie, griinem Apfel, 13,00 €
Joghurt-Dressing und karamellisierten Nissen *

Gebratene Zucchini- und Karotten-Spaghetti mit Kirschtomaten und 10,00 €
Pesto-Sauce *

Seitan-Chili mit Basmatirei * 12,00 €
Kinder Menti™ wis 8 sahre) 15,00 €
Gemisesuppe

H&hnchennuggets oder Fischstédbchen mit Pommes Frites und Reis
Eierpudding oder saisonale Friichte

Limonade oder Mineralwasser

Deserts
Kase- und Wurstplatte 12,00 € Ingwer-Zitronen-Cheesecake 8,50 €
Kleine Schokoladenkuchen mit Schokoladenfondant mit 6,00 €

einer Kugel Eis (Schokolade, Vanille, 6,00 € gezuckerter Milch und Eis

Erdbeere, Kaffee, Pistazie)

Dunkle Schokoladenmousse 5,50 €
Eierpudding mit Karamell * mit Oreo-Stlicken und Fleur
*
6,00 € de Sel
Frisch geschnittenes Obst *
6,00 €

Im Preis inbegriffen bei Halbpension: 1 Suppe oder 1 Vorspeise | 1 Fischgericht oder 1 Fleischgericht oder 1 Vegetarisches Gericht | 1 Dessert



