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Couvert* 5,00 €

Brot
(2 Brotsorten + getoastetes Brot (kleines WeiB3brot, kleines Fiinf-Korn-Brot)

Vorschlag des Kiichenchefs: Pastete
Olivendl mit Fleur de Sel

Butter
Gesalzene Butter und Knoblauch-Krauter-Butter

Suppen und Vorspeisen

Suppenempfehlung des Kiichenchefs* 5,00 €
Gemdiisesuppe mit nativem Olivendl* 5,00 €
Kabeljau-Blitenblatter auf Maisbrot-Toast, geréstetem Knoblauchpliree 9,00 €

und Koriander-Coulis
Panierte Alheira-Kroketten mit sli3-saurer Sauce und Salat* 8,00 €

Gebackener Nisa-K&se serviert mit Toast, Confit-Tomaten und 10,00 €
hausgemachter Kirbismarmelade

Fischgerichte

Empfehlung des Kiichenchefs* 17,50 €
Gegrillter Tintenfisch mit StBkartoffelpiiree und sautiertem Spinat 23,00 €
Cofit-Kabeljaufilet serviert mit Meeresfriichte-Risotto, gewlirzt mit frischen 21,00 €

Krautern und Limette*

Gegrrilltes Schwertfischsteak mit Sauce nach portugiesischer Art, Pommes 18,00 €
frites und Salat der Saison*

Falls Sie Informationen zu Allergenen bendtigen, wenden Sie sich bitte vor der Bestellung an unser Personal
Kein Gericht, Lebensmittelprodukt oder Getrank, einschlieBlich des Bestecks, wird berechnet, wenn es nicht vom Kunden
bestellt oder konsumiert wurde. Die Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.



DE

HotelqRoma

LISBOA

Fleischgerichte
Empfehlung des Kiichenchefs*

Geschmorte Schweinebacken in weiBem Portwein, serviert mit Migas
aus sonnengetrockneten Tomaten, Koriander und gegrilltem Spargel *

Gegrilltes Rindersteak mit Krauterbuttersauce, sautiertem Gemduse und
Pommes frites

Langsam gegartes Truthahnkeulen-Confit, serviert mit knusprigen
Kartoffeln, Pilzen und Madeira-WeinsauceSprossen

Vegetarische Gerichte & Salate

Soja-Bolognese* 15,00 €
Spinat-Ricotta-Ravioli mit weiBer Sauce* 15,00 €
Gegrillte Hdhnchenbrustsalat mit gebratenem Ziegenkase in Honig, 13,00 €

grinem Apfel, Joghurtdressing und karamellisierten Walntissen*

Garnelensalat mit Mango, gebratenen Zwiebeln, Kirschtomaten, 15,00 €
Cocktailsauce und gemischtem Salat

Kil’]del’ Menu* (bis 8 Jahre) 15,00 €

Gemdtisesuppe
Spaghetti Bolognese oder Fischstdbchen mit Reis und Pommes frites
StBes Dessert oder Obst

Erfrischungsgetrank oder Mineralwasser

Deserts
Petit Gateau mit Eiscreme* 8,00 € D.ulce de*Leche-Coulant mit 9.00¢€
Eiscreme
bstsalat*
Obstsala 700€ Traditioneller ,Abade 8,00€
Ingwer-Zitronen-Kasekuchen* 8,00 € Priscos”-Pudding*

Im Preis inbegriffen bei Halbpension: 1 Suppe oder 1 Vorspeise | 1 Fischgericht oder 1 Fleischgericht oder 1 Vegetarisches Gericht | 1 Dessert



