
Sopa o entrante, plato principal, postre y bebida - 20€|    

 Bebida incluida, seleccionada por el restaurante

MENÚ DE CENA

Si necesita información sobre alérgenos, consulte a nuestro personal antes de realizar su pedido. No se cobrará ningún plato, 
producto alimenticio o bebida, incluido el couvert, si no ha sido solicitado por el cliente o si no se ha consumido. Libro de 

reclamaciones disponible. Los precios incluyen el IVA al tipo legal.

Carne
Sugerencia del chef

O

Muslo de pavo confitado a fuego lento servido con patatas crujientes, champiñones 
y salsa de vino de Madeira.

Cena | 19H00 - 22h30 pm

Pescado
Sugerencia del chef

O

Filete de pez espada a la parrilla con salsa portuguesa, patatas fritas y ensalada de 
temporada

Vegetarianos  
Sugerencia del chef

O

Raviolis de espinacas y ricotta con salsa blanca

Entrante
Sugerencia del chef

O

Croquetas de alheira rebozadas con salsa agridulce y ensalada

Postres 
Sugerencia del chef

O

Fruta cortada



ES

Couvert* 5,00 €

Sopas y Entrantes

5,00 €

5,00 €

9,50 €

8,00 €

10,00 €

Pescado

Si necesita información sobre alérgenos, consulte con nuestros funcionarios antes de hacer su pedido.
Ningún plato, producto alimenticio o bebida, incluido el couvert, podrá ser cobrado si no ha sido solicitado por el cliente o no ha sido 

utilizado. Libro de Reclamaciones disponible. Os preços incluem IVA à taxa legal.

17,50 €

23,00 €

21,00 €

18,00 €

Pan 
2 panes, variedades de pan + pan tostado (bollito blanco, bollito de 5 cereales)

Paté, sugerencia del chef
 
Aceite de oliva con flor de sal

Mantequilla
Mantequilla con sal y mantequilla de ajo y hierbas

Sugerencia del chef*

Sopa de verduras con aceite de oliva virgen*

Pétalos de bacalao sobre tostada de pan de maíz, puré de ajo asado y 
coulis de cilantro

Croquetas de alheira rebozadas con salsa agridulce y ensalada*

Queso Nisa al horno servido con tostadas, tomate confitado y mermelada casera 
de calabaza

Sugerencia del chef*

Pulpo a la parrilla con puré de boniato y espinacas salteadas.

Filete de bacalao confitado servido con risotto de marisco aromatizado con 
hierbas frescas y lima*.

Filete de pez espada a la parrilla con salsa portuguesa, patatas fritas y 
ensalada de temporada*.



ES

Carnes
17,50 €

18,00 €

22,00 €

18,00 €

Menú infantil *
Crema de Verduras

Espaguetis a la boloñesa o bastones de merluza con arroz y patatas fritas

Pudin de huevo o fruta de temporada 

Refresco o água mineral

15,00 €(hasta los 8 Años)

Postres
Petit gateau servido con 
helado*                

Fruta cortada *

Tarta de queso con jengibre y 
limón*  

Dulce de leche coulland 
servido con helado*

Pudín tradicional “abade 
priscos”*

9,00 €

8,00 €

8,00 €

7,00 €

8,00 €

Vegetarianos & Ensaladas
Boloñesa de soja*

Raviolis de espinacas y ricotta con salsa blanca*

Ensalada de pechuga de pollo a la parrilla con queso de cabra asado 
en miel, manzana verde, aderezo de yogur y nueces caramelizadas*

Ensalada de gambas con mango, cebolla frita, tomates cherry, salsa 
cóctel y lechugas variadas

15,00 €

15,00 €

13,00 €

15,00 €

Sugerencia del chef*

Carrillera de cerdo estofada al vino de Oporto blanco servida con migas de 
tomate seco, cilantro y espárragos a la parrilla *

Filete de ternera a la parrilla con salsa de mantequilla a las finas hierbas, 
verduras salteadas y patatas fritas

Muslo de pavo confitado a fuego lento servido con patatas crujientes, 
champiñones yvsalsa de vino de Madeira*

* Platos incluidos en media pensión: 1 sopa o 1 entrante | 1 plato de pescado o 1 plato de carne o 1 plato vegetariano  | 1 Postre


