
Suppe oder Vorspeise, Hauptgericht, Dessert und Getränk - 20€|    

 Getränk inklusive, vom Restaurant ausgewählt

ABENDESSEN-MENÜ

Si vous souhaitez obtenir des informations sur les allergènes, veuillez consulter notre personnel avant de passer votre commande. 
Aucun plat, produit alimentaire ou boisson, y compris le couvert, ne peut être facturé s'il n'a pas été demandé par le client ou s'il 

n'a pas été consommé. Livre de réclamations à disposition. Les prix incluent la TVA au taux légal.

Fleisch
Empfehlung des Küchenchefs

ODER

Langsam gegartes Truthahnkeulen-Confit, serviert mit knusprigen Kartoffeln, Pilzen 
und Madeira-Weinsauce

ABENDESSEN | 19H00 - 22h30

Fisch
Empfehlung des Küchenchefs

ODER

Gegrilltes Schwertfischsteak mit portugiesischer Sauce, Pommes frites und Salat der 

Vegetarier  
Empfehlung des Küchenchefs

ODER

Spinat-Ricotta-Ravioli mit weißer Sauce

Hauptgericht
Empfehlung des Küchenchefs

ODER

Panierte Alheira-Kroketten mit süß-saurer Sauce und Salat

Wüste  
Empfehlung des Küchenchefs

ODER

Obstsalat



DE

Couvert* 5,00 €

Suppen und Vorspeisen

5,00 €

5,00 €

9,00 €

8,00 €

10,00 €

Fischgerichte

Falls Sie Informationen zu Allergenen benötigen, wenden Sie sich bitte vor der Bestellung an unser Personal
Kein Gericht, Lebensmittelprodukt oder Getränk, einschließlich des Bestecks, wird berechnet, wenn es nicht vom Kunden

bestellt oder konsumiert wurde. Die Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

17,50 €

23,00 €

21,00 €

18,00 €

Brot
(2 Brotsorten + getoastetes Brot (kleines Weißbrot, kleines Fünf-Korn-Brot)

Vorschlag des Küchenchefs: Pastete
 
Olivenöl mit Fleur de Sel

Butter
Gesalzene Butter und Knoblauch-Kräuter-Butter

Suppenempfehlung des Küchenchefs*

Gemüsesuppe mit nativem Olivenöl*

Kabeljau-Blütenblätter auf Maisbrot-Toast, geröstetem Knoblauchpüree 
und Koriander-Coulis

Panierte Alheira-Kroketten mit süß-saurer Sauce und Salat*

Gebackener Nisa-Käse serviert mit Toast, Confit-Tomaten und 
hausgemachter Kürbismarmelade

Empfehlung des Küchenchefs*

Gegrillter Tintenfisch mit Süßkartoffelpüree und sautiertem Spinat

Cofit-Kabeljaufilet serviert mit Meeresfrüchte-Risotto, gewürzt mit frischen 
Kräutern und Limette*

Gegrilltes Schwertfischsteak mit Sauce nach portugiesischer Art, Pommes 
frites und Salat der Saison*
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Fleischgerichte

Kinder Menü*
Gemüsesuppe

Spaghetti Bolognese oder Fischstäbchen mit Reis und Pommes frites

Süßes Dessert oder Obst 

Erfrischungsgetränk oder Mineralwasser

15,00 €(bis 8 Jahre)

Deserts
Petit Gateau mit Eiscreme*                

Obstsalat*

Ingwer-Zitronen-Käsekuchen*

Dulce de Leche-Coulant mit 
Eiscreme*

Traditioneller „Abade 
Priscos“-Pudding*

9,00 €

8,00 €

8,00 €

7,00 €

8,00 €

Vegetarische Gerichte & Salate
Soja-Bolognese*

Spinat-Ricotta-Ravioli mit weißer Sauce*

Gegrillte Hähnchenbrustsalat mit gebratenem Ziegenkäse in Honig, 
grünem Apfel, Joghurtdressing und karamellisierten Walnüssen*

Garnelensalat mit Mango, gebratenen Zwiebeln, Kirschtomaten, 
Cocktailsauce und gemischtem Salat

15,00 €

15,00 €

13,00 €

15,00 €

Empfehlung des Küchenchefs*

Geschmorte Schweinebacken in weißem Portwein, serviert mit Migas 
aus sonnengetrockneten Tomaten,  Koriander und gegrilltem Spargel *

Gegrilltes Rindersteak mit Kräuterbuttersauce, sautiertem Gemüse und 
Pommes frites

Langsam gegartes Truthahnkeulen-Confit, serviert mit knusprigen 
Kartoffeln, Pilzen und Madeira-WeinsauceSprossen

Im Preis inbegriffen bei Halbpension: 1 Suppe oder 1 Vorspeise | 1 Fischgericht oder 1 Fleischgericht oder 1 Vegetarisches Gericht | 1 Dessert


