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I de Croerecro 2026

Deaejo (Crmade Bowcte)

A combinagdo sedutora entre a textura crocante, a suavidade do queijo e
a docgura do vinho do Porto.

Crocante de Vitela Confitada com Queijo Creme sobre Velouté de Abacate e
Reducéo de Vinho do Porto

O §Primeiro Othar (Sutrada )

Refrescante e vibrante, uma harmonia entre o mar e o frescor citrico.
Tartaro Citrico de Camardo com Pack Choi ao Vapor e Textura de Pistacio

Sva (5 ixe.)

Um prato elegante e aromatico, onde o sabor delicado do peixe encontra o toque
ligeiramente picante da rdcula.
Medalhédo de Corvina Grelhada com Risoto Verde de Rucula e Tomate Confitado

e S/ veco de Coelo (Dira Sabor. )

Um refrescante interlidio entre os sabores, com notas frutadas e citricas.
Granizado Leve de Morango Aromatizado com Triple Sec, Rum e Finalizado com Agua
Ténica Efervescente

Rico e intenso, um prato de contrastes e texturas que celebra a tentagéo.
Medalh&o de Pernil Recheado com Boudin Noir, Batata Paolo e
Puré de Agrido e Espinafres

S cads (Svbremeda )

Um final irresistivel, doce e crocante. O sabor do amor em cada camada.
Paixdo de Frutos Vermelhos em Camadas Estaladicas

Bebidas Selegcdo Hotel Roma incluidas
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