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Hotel¢Rom

LISBOA

PRECIOS POR PERSONA
IVA INCLUIDO

BUFFET Il - 35,00 €

BUFFET I - 30,00 €

HASTA 3 ANOS - OFERTA
DE 4 A 12 ANOS - 50 % DE DESCUENTO

BUFFETS VALIDOS PARA GRUPOS
CON UN MINIMO DE 25 PERSONAS




Hotel¢Rom

LISBOA

Mini empanaditas de pollo

Mini hamburguesas con cebolla morada

caramelizada y salsa de hierbas

Mini hojaldres de queso y jamén

Mini panecillos con chorizo

Mini bunuelos de bacalao
Mini croquetas de carne

Lifuacesy [ifes

Mini pasteles de nata

Mini brochetas de fruta (3 variedades)

Roscon de Reyes

Empanadillas duleces (Azevias)

Bunuelos
Arroz con leche

Dbks
v

Zumo de naranja
Agua cony sin gas

DE 4 A 12 ANOS - 50% DE DESCUENTO
BUFFETS VALIDOS PARA GRUPOS CON UN

HASTA 3 ANOS — GRATIS

MINIMO DE 10 PERSONAS

PRECIO POR PERSONA - 18,00 €




Triafodesy Smpls

Granos de maiz dulce

Medias lunas de pepino fresco
Mix de lechugas frescas
Brotes de tomate maduro

Drsefudusy (ompssfes

Caprese clasica con pesto de albahaca
Ensalada crocante de manzana Granny Smith con toque citrico
Ensalada griega con queso feta y aceitunas

Tabulé de cuscus con menta y limon

Apritres i (ompleey

Mini bocadillos seleccionados
Tabla de charcuteria con embutidos artesanales y acompafamientos
Cesta rustica de panes y tostadas variadas

Py Ot

Crema de coliflor con almendras tostadas y aroma de trufa
Bacalao a la florentina con camaron

Capon asado al horno con niscalos y castanas

Plato Vegetariano:

(Lasana de verduras con salsa cremosa)

sty

Patata rosti crujiente
Verduras salteadas de temporada

Arroz arabe con frutos secos

Pofis  Pbets

Postres tradicionales de Navidad

Fruta de temporada en laminas

Cafe

Agua mineral

Vino blanco y tinto — Seleccion del Hotel Roma




Triafodesy Smpls

Remolacha rallada al natural
Mix de lechugas frescas
Granos de maiz dulce

Brotes de tomate maduro

Drsefudusy (ompssfes

Ensalada nigoise con atun fresco sellado

Gazpacho de verduras con toque mediterraneo
Ensalada de huevas de bacalao con vinagreta de hierbas
Ensalada rusa con camaron y mayonesa de ajo

Apritres i (ompleey

Seleccion de mini bocadillos tradicionales
Tabla de quesos y embutidos artesanales
Cesta rustica con panes variados y tostadas crujient

Py Ot

Crema aterciopelada de mero con hierbas aromaticas

Bufuelos de pulpo sobre cebolla agridulce con aroma de cilantro
Pechuga de pavo rellena con embutidos regionales y salsa madeira
Plato Vegetariano:

(Fusilli con salsa cremosa estilo carbonara)

sty

Patatas machacadas con flor de sal y aceite de oliva virgen
Arroz con guisantes y aromas de menta
Verduras salteadas de temporada

Pofis  Pbets

Postres tradicionales de Navidad

Fruta de temporada en laminas

Cafe

Agua mineral

Vino blanco y tinto — Seleccion del Hotel Roma




Hotel¢Roma

LISBOA

PRECIOS POR PERSONA
IVA INCLUIDO

MENU I - 34,00 €

MENU Il - 39,00 €

MENU IIl - 44,00 €

HASTA 3 ANOS - OFERTA
DE 4 A 12 ANOS - 50 % DE DESCUENTO




Choco frito de Setubal con mayonesa negra

(6]

Milhojas de requeson con miel, frutos secos y chutney de mango

Hof Puresef

Robalo con compota de cebolla morada, puré de boniato y ralladura de lima

ou

Pechuga de pato con puré rustico de patata, champinones shimeji y beurre blanc
con aroma a naranja

e

Nube de Navidad con crema de huevo y almendra tostada

D

Café
Agua mineral
Refrescos
Vino blanco y tinto — Seleccion del Hotel Roma




e

Lrforrte

Bouillabaisse atlantica con camaron de nuestra costa

(6]

Raviolis de codorniz con frutos secos, espinacas y consomé aromatico

T Porcgef

Gallineta braseada sobre risotto cremoso de hierbas finas

(¢}

Medallon de ternera con puré de guisantes, chips de patata y camaron a la sal

w

Caramelo de arroz con leche con helado de canela

Yy

Café
Agua mineral
Refrescos
Vino blanco y tinto — Seleccion del Hotel Roma




e 914

Lrforrte

Creme suave de tomate chucha com crocante de manjericao

(6]

Camarao crocante sobre guacamole de abacate com especiarias

P P

Bacalao confitado en mantequilla, patata fondant, puré de ajo y pak choi al vapor

(¢}

Laminas de vacio “au Rosé”, arroz cremoso de tubérculos, riicula y parmesano

w

Flan Abade de Priscos con helado de limon

by

Café
Agua mineral
Refrescos
Vino blanco y tinto — Seleccion del Hotel Roma




Hotel¢Roma

LISBOA

INFORMACION & CONTACTO

Para Reservas, Pedidos Especiales o Consultas:

i Persona de Contacto: Joana Santos
Telefone: 210 019 432
E-Mail: comercial@hotelroma.pt
Direccion: Av. de Roma 33, 1749-074 Lisboa - Portugal

Observaciones

T.as comidas se serviran en una de nuestras salas.

Informacion del nimero final de personas, hasta 5 dias antes del evento.

Plano de asientos marcados — responsabilidad del cliente

Para garantizar la reserva de la fecha, debera realizar un deposito no
reembolsable del 25% del valor total.

15 dias antes del evento, se debera efectuar el pago total del valor restante.

En caso de cancelacion después del pago total de la reserva:

e Cancelaciones realizadas hasta 10 dias antes de la fecha del evento, se

reembolsara el 50% del valor total de la reserva.

e Cancelaciones realizadas hasta 5 dias o menos antes de la fecha del

evento, se cobrara el 100% del valor total de la reserva.

la correcta identificacion del servicio.

Si los pagos no se realizan segin los términos mencionados, el Hotel se
reserva el derecho de cancelar la reserva del evento.




