
ENTRADA
CREMA DE PESCADO DE NUESTRA COSTA CON RELLENO DE BUEY Y 

SALICORNIA
 

PESCADO
TAZA DE SALMÓN CON GAMBA, HUMUS DE GARBANZOS CON 

AROMA DE CILANTRO Y LIMÓN, CALABACÍN BASADO Y SALSA DE 
ENELDO

 
LIMPIA PALADAR

GRANIZADO DE LIMA CON RON
 

CARNE
MEDALLÓN DE CERDO NEGRO CON SALSA DE AROMA DE CAMPO, 

FONDANT DE PATATA Y SETAS SHIMEJI
 

POSTRE
CAFÉ Y CARAMELO CAFÉ CON COULI DE FRUTOS ROJOS Y PERLAS 

DE FRUTOS TROPICALES
 
 

20H00 - CENA

19:00 - CANAPÉS DE BIENVENIDA

CANAPÉS FRIOS
TARTELETA CON PAIO AENTEJANO Y PICO DE GALLO

BROCHETA DE QUESO DE LA ISLA CON UVA ROJA
VOL-AU-VENT RELLENO DE PASTA DE ATÚN

 
CANAPÉS CALIENTES

BROCHETA DE DÁTILES CON BEICON
MINI BOLSA DE ALHEIRA CON COMPOTA DE CALABAZA

CHAMPIÑÓN A LA PARIS RELLENO DE JAMÓN Y QUESO GRATINADO
 

BEBIDAS
MOSCATEL, PORTO, TAWNY / SECO Y ZUMO DE NARANJA

 



BEBIDAS
 

ÁGUA MINERAL
VINO BLANCO Y TINTO - SELECCIÓN DE NUESTRO 

SOMMELIER
CAFÉ

 
 
 
 

VINO ESPUMOSO
 

PASAS
 
 
 
 
 
 
 
 

ANIMACIÓN MUSICAL
 

GRUPO CONVERGÊNCIA

IVA INCLUÍDO
 

150,00 €
 

NIÑOS DE 4 A 12 AÑOS - 50% DESCUENTO
NINÕS HASTA 3 AÑOS - OFERTA

PRECIO POR PERSONA

00H00

01H30
 

Cena


